Osieck, 02.08.2018r.
Gmina Osieck
ul. Rynek 1, 08-445 Osieck
powiat: otwocki, woj. mazowieckie
tel. (25) 685-70-26, fax. (25) 685-70-90
e-mail: ugosieck(@gminaosieck.pl

ZP.271.21.2019

IL.

ZAPYTANIE OFERTOWE

dla ktorego nie stosuje si¢ procedur zawartych w ustawie Prawo zamoéwien publicznych
na ,,Uslugg cateringu dla dzieci, ktére beda uczeszezaé do Publicznego Przedszkola
w Sobienkach”.

NAZWA 1 ADRES ZAMAWIAJACEGO

Publiczne Przedszkole w Sobienkach
Sobienki 13A
08-4450sieck

Postgpowanie prowadzi:
Gmina Osieck

ul. Rynek 1

08-445 Osieck

tel.25 685 70 26, 25 685 70 96
NIP: 826-11-70-716

REGON: 711582285

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CPV: 55 52 4000-9 uslugi dostawy

1. Przedmiotem zaméwienia jest przygotowanie i dostawa positkéw do Publicznego
Przedszkola w Sobienkach w Gminie Osieck.

2. Zamawiajgcy, przewiduje udzieli¢ zaméwienia zgodnie z ponizszym opisem:

Sniadanie

Zupa mleczna, 2 kanapki, warzywo sezonowe, herbata

Iub

2 paréwki, 2 kanapki, warzywo sezonowe, kakao / kawa zbozowa

lub

Twarozek, 2 kanapki, warzywo sezonowe, herbata / kakao/ kawa zbozowa

Gramatura/os
Zupa mleczna — 250 ml mleka o zawartosci thuszczu nie mniej niz 2% + platki kukurydziane lub
platki owsiane, lub kasza manna



2 Kanapki — pieczywo nie mniej niz 60 g, masto (o zawarto$ci thuszczu nie mnie j niz 70 %) nie
mniej niz 10 g, wedlina nie mniej niz 30 g, dzem nie mniej niz 30 g, serek topiony nie mnie niz 30
g

Warzywo — nie mniej niz 70 g

Twarozek nie mniej niz 70 g

herbata 200 ml, lekko stodzona z cytryng

woda butelkowana — 200 ml w ms kwiecien, maj, czerwiec,

2 pardéwki - kazda o wadze 50 g, zawarto$¢ miesa min 70 %

kakao / kawa zbozowa -200 ml

Obiad

Zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml,

drugie danie: gramatura nie mniej niz 300 gram: 100g ziemniakéw, ryzu, kaszy, lub makaronu +
100g migsa lub ryby + 100g suréwki lub jarzyn gotowanych. Drugie dania typu lazanki, pierogi,
golabki w ilosci 250g + 50 gram sur6wki

kompot 200 ml

woda butelkowana 200 ml w msc. kwiecien, maj, czerwiec.

Obiad ma by¢ positkiem migsnym/rybnym z urozmaiconymi suréwkami lub gotowanymi
jarzynami.

Codziennie musi wystapi¢ suréwka lub warzywa gotowane, co najmniej 3 razy w tygodniu danie
miesne lub rybne. Do mig¢sa zamiennie moga by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron.
Posilek moga tez stanowi¢ pierogi, nale$niki, kopytka, makaron z sosem i

krokiety — nie czgéciej niz dwa razy w tygodniu.

Kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok.540kcal.

Podwieczorek

Kanapka + satatka owocowa lub warzywna, kompot

lub

Bulka stodka + owoc, kompot (nie cz¢éciej niz 1 raz w tygodniu)

lub

Deser mleczny + kanapka, kompot (nie czesciej niz 1 raz w tygodniu)

Gramatura:

Kanapka — pieczywo nie mniej niz 30 g, masto nie mniej niz 5 g, wedlina nie mniej niz 15 g, dzem
nie mniej niz 15 g, serek topiony nie mnie niz 15 g.

Satatka 70 g

Bulka 60 g

Kompot 200 ml

3. Opis przedmiotu zamowienia:

1) Przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie trzech positkow dziennie dla grupy
maksymalnie 50 dzieci w okresie od 01.09.2019r. do 31.12.2019r.

2) Positki bedg dostarczane od poniedziatku do pigtku w godzinach: $niadania -godz. 8:00, obiad
1 podwieczorek -godz. 11:30.

3) Produkty w dziennym jadlospisie musza by¢ zgodne z Rozporzgdzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup $rodké6w spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan jakie
musza spetnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz. 1154).



4) Positki musza byé przygotowane zgodnie z  zasadami racjonalnego zywienia,
urozmaicone, o wysokiej wartosci odzywczej oraz w ciagu jednej dekady nie powinny
si¢ powtarzac.

5) Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm skladnikéw pokarmowych oraz produktéow
spozywczych okreslonych przez Instytut Zywnoéci i Zywienia.

6) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania obiadéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCP a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.

7) Wykonawca zapewnia urozmaicenie jadtospiséw oraz dostosuje rodzaje podawanych
potraw (jadlospis obejmuje dania obiadowe z réznego rodzaju miesa, pélmiesne oraz
jarskie) jak réwniez uwzglednia urozmaicenie positkéw ze wzgledu na sezonowosé
i $wieta.

8) Wykonawca zapewnia 2 rodzaje jadlospisow: jadtospis jesienno-zimowy i wiosenno-
letni uwzgledniajacy sezonowos$é warzyw.

9) W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

10) Do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie thiszczoéw roslinnych, stosowanie
duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roglin straczkowych, réznego rodzaju
kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

11) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych.

12) Zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym, zawartodé warzyw
minimum 40% objetosci zupy.

13) Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie pélproduktow.

14) Wyklucza si¢ przygotowanie positkow dzieh wezesniej.

15) Wazna jest estetyka potraw i positkow.

16) Na jadlospisie powinna widnie¢ gramatura i kaloryczno$é positkow.

17) Jadtospis powinien by¢ przygotowany przez dietetyka lub technologa zywienia.

18) Wykonawca najpézniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego
miesigca $wiadczenia ushug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu
propozycje jadlospisu na okres kolejnego miesiaca, zamawiajacy ma prawo do dokonania
zmian w jadlospisie.

19) Czgsci zamdwienia nie mogg by¢ powierzone podwykonawcom.

20) Zamawiajacy wymaga, aby wykonawca samodzielnie przygotowywat positki.

21) Zamawiajacy wymaga¢ bedzie od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego
zamoéwienia zapewnial positki dla grupy dzieci specjalnej diety, w przypadku zaistnienia
takiej potrzeby.

22) Positki wykonawca bedzie dostarczal wlasnym transportem, na wlasny koszt - pojazdem
przystosowanym do przewozu positkéw dopuszczonym przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego, w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

23) Minimalna temperatura dostarczonej zupy powinna wynosi¢ 60°C, drugiego dania 75°C,
herbaty/ kawy/kakao 70°, natomiast maksymalna temperatura produktow zimnych
(suréwki) 15 °C

24) Mycie i wyparzanie naczyn do przewozu odbywaé si¢ bedzie na koszt i przez
wykonawce poza siedzibg zamawiajgcego.

25) Do obowiazkéw Wykonawcy nalezy takze codzienny odbi6r pojemnikéw i odpadéw
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zbierane bedg w nastepnym dniu
dostawy positkéw.

26) Wykonawca zapewnia odbiér i utylizacj¢ odpadéw zwigzanych z ushuga zywienia.

27) Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow
danego dnia.



28) W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola, dostawa
obiadu odbedzie sie o innej godzinie - po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

29) Obiady i podwieczorki beda dostarczane na podstawie zapotrzebowania skladanego
telefonicznie do godziny 9:30 w dniu biezacym.

30)Sniadania w wariancie 2 zaméwienia beda dostarczane na podstawie liczby dzieci
dnia poprzedniego.

31)Sniadania dowozone beda gorace do godziny 8:30 , nie wczesniej niz o godz. 8.00 w
opakowaniach zbiorczych (termosach), spelniajacych wymagania sanitarno — higieniczne,
Obiady dowozone beda gorgce do godziny 11:15, nie wczeéniej niz o godz. 1045 w
opakowaniach zbiorczych (termosach) spelniajacych wymagania sanitarno - higieniczne,
Podwieczorki dowozone beda do godziny 14:00 , nie wczesniej niz o godz. 13.30 w
opakowaniach zbiorczych (termosach) spelniajgcych wymagania sanitarno — higieniczne.

32) Wykonawca o$wiadcza, Ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

33) Stan positkéw i sposéb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologiczne;.

34) W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowiazany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych Zrdodet.

35) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany w ilosci przedmiotu zaméwienia w
trakcie trwania umowy. Rozliczenie finansowe Wykonawcy za ushugi z Zamawiajgcym
odbywa¢ si¢ bedzie na podstawie faktycznie dostarczonych positkow i ich ceny
jednostkowe;.

36) Cena jednostkowa positku winna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczania oraz koszt
odbioru pojemnikdw jednorazowych i odpadoéw pokonsumpcyjnych.

37) Trzykrotne zgloszenie nieprawidlowosci w zywieniu dzieci oraz  warunkach
dostawy upowaznia placéwke do rozwigzania umowy z winy Wykonawcy.

4. Termin wykonania zamowienia;
01.09. 2019r. — 31.12.2019 r. z mozliwoscig wydtuzenia $wiadczenia ustugi cateringu do
dwdch miesiecy (styczen, luty 2020).

IV. WARUNKI UDZIALU W ZAPYTANIU OFERTOWYM
Oferte moze zlozy¢ Wykonawca, ktory:
1. Dysponuje niezb¢dng wiedzg i do§wiadczeniem, do wykonania zaméwienia.

Wykonawca wykaze, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert,
a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy - w tym okresie, wykonatl minimum 2
ushugi w zakresie swiadczenia ushugi cateringu dla dzieci w wieku przedszkolnym, z
podaniem ich wartosci, daty i miejsca realizacji oraz potwierdzeniem nalezytego
wykonania Zamoéwienia.

2. Wykona przedmiot zamowienia w terminie.

Rozliczy si¢ z Zamawiajgcym na podstawie faktury VAT/ rachunku.

4. Przyjmie zlecenie przedmiotowego zadania w formie pisemnej umowy migdzy
Zamawiajagcym a Wykonawca.

W



V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferent powinien stworzy¢ ofert¢ na formularzu zalgczonym do niniejszego zapytania
(zalgcznik nr 1).

Oferta powinna:

a. posiada¢ date sporzadzenia,

b. zawiera¢ adres oferenta, numer telefonu, numer NIP,
C. by¢ sporzadzona w formie pisemnej w jezyku polskim,
d. podpisana czytelnie przez Wykonawce,

Do oferty obowigzkowo nalezy dotaczy¢ Oswiadczenie Wykonawcey (zalgceznik nr 2).

Zamawiajacy informuje, ze po dokonaniu wstgpnej oceny ofert bedzie wymagat okazania
posiadania udokumentowania sktadanego o$wiadczenia.

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferta powinna by¢ dostarczona osobiscie lub przeslana za posrednictwem: poczty,
kuriera na adres: Urzad Gminy w Osiecku ul. Rynek 1 , 08-445 Osieck , sekretariat
- do dnia 09.08.2019r. do godz. 12.00 (decyduje data wplywu).

Oferty zlozone po terminie lub bez obowigzujacych zatacznikéw lub podpisane przez
osoby, ktére nie sg do tego upowaznione nie bedg rozpatrywane.

Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmienié lub wycofaé¢ swoja oferte.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od oferentéw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

Niniejsze zapytanie zostalo opublikowane na stronie internetowej www.osieck.pl,
www.bip.osieck.pl

Wykonawca pokrywa wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem i dostarczeniem
oferty.

VII. OCENA OFERTY

Zamawiajacy dokona oceny waznych ofert na podstawie nastepujgcych kryteriow:
Cena - 100%

VIII. INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ
OFERTY

O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zawiadomi oferentow za
posrednictwem strony internetowej znajdujgcej si¢ pod adresem www.osieck.pl,

www.bip.osieck.pl

VIII. DODATKOWE INFORMACJE

Dodatkowych informacji udzielaja pracownicy Urzedu Gminy w Osiecku: Beata
Trzaskowska  pod numerem telefonu 25685 70 26  oraz adresem email:

ugosieck@gminaosieck.pl ; inwestycje@gminaosieck.pl



Uwaga:

Klauzula informacyjna dla klientéw Urzedu Gminy w Osiecku dotyczgca ochrony danych osobowych.

Administratorem przetwarzanych danych osobowych w Urzgdzie Gminy Osieck w zwigzku z wykonywaniem zadan
publicznych jest Wéjt Gminy Osieck z siedzibg w Osiecku, ul. Rynek 1, 08-445 Osieck.

W sprawach ochrony danych osobowych mozna kontaktowaé si¢ obecnie z Inspektorem Ochrony Danych — tel. 515-
328-730, email: , lub pisemnie na adres urzgdu.

Dane osobowe klientéw przetwarzane beda w celu realizacji zadafi publicznych okre§lonych przepisami prawa i nie
bedg udostepniane podmiotom innym, niz upowaznionym na podstawie przepiséw prawa.

Dane osobowe klientéw przechowywane bgda do czasu realizacji obowiazku wynikajacego z przepiséw prawa
ustawowego lub prawa miejscowego albo do czasu realizacji okreslonego zadania/projektu.

Klient posiada prawo dostgpu do tresci swoich danych oraz prawo ich sprostowania, usunig¢cia, ograniczenia
przetwarzania, prawo do przenoszenia danych, prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofnigcie zgody w dowolnym
momencie bez wplywu na zgodno$¢ z prawem przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej
cofnigciem.

Klient ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna,
ze przetwarzanie danych osobowych dotyczacych Klienta narusza przepisy ochronnych danych osobowych.

Podawanie danych osobowych w zakresie wymaganym obowiazujacymi przepisami prawa jest obowigzkowe. W
pozostatych przypadkach podawanie danych osobowych ma charakter dobrowolny.

Dane osobowe klienta nie beda podlegaly zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym profilowaniu.



